
1/ Préchauffez le four à 200°C.

2/ Mixez dans un bol : pistaches, basilic, persil, chapelure et beurre puis salez
et poivrez la mixture.

3/ Couvrir les dos de lieu jaune avec la "mixture de pistache" puis enfournez-
les.

4/ Cuire pendant 10 à 15 minutes.

D O S  D E  L I E U  J A U N E  
À  L A  P I S T A C H E

–  2  D O S  D E  L I E U  J A U N E
-  2 5 G  D E  P I S T A C H E S  V E R T E S  É M O N D É E S
-  1  C À S  D E  C H A P E L U R E  D O R É E
-  2 . 5  F E U I L L E S  D E  B A S I L I C  F R A I S
-  1  B R I N  D E  P E R S I L
-  1 0  G  D E  B E U R R E  D E M I - S E L
-  S E L  &  P O I V R E

I N G R E D I E N T S

P R E P A R A T I O N


